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ROBIE

Kind of wine
100% Tempranillo

Tipo de vino
100% Tempranillo

Time in'barrel
5 months 50% French oak and
50% American oak barrels

Tiempo en barrica
5 meses 50% roble francés
y 50% roble americano

Maridaje
Ideal con carnes rojas, lechazo
a la brasa, queso y arroces

: Pairihg
Ideal for red meats, grilled

amb, Cheese and rice

Temperatura recomendada  Serving temperature

140~ 16° 14°- 16°
Otra informacién Any other information
14% Val. 14% alcohol content
Tipo de vino Kind of wine

100% Verdejo 100% Verdejo

Tiempo en barrica Time in barrel

En tanques de maceracion en /Iged in lias
[frioy crianza en lias

. . - . .
Maridaje : Pairing
ldeal para aperitivos y arroces Starters and rices

Temperatura recomendada  Sérving temperature

6°-§° 6° - §°
Otra informacién Any other information
13% Val. 13% alcohol content
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* y maceracion en frio

CRIANZA

Kind of wine
100% tempranillo

Tipo de vino
100% tempranillo

Time in barrel

12 months: 70% French oak
and 30% American oak barrels

Tiempo en barrica
12 meses 70% roble francés
y 30% roble americano

Maridaje Pairing
Ideal con carnes de caza, cordero ala  Ideal for game meats, grilled lamb,
brasa, pescado graso y queso curado fatty fish and mature cheese

Temperatura recomendada  Serving temperature

14°- 16° 140~ 16°
Otra informacién Any other information

14% Vol. 14% alcobol content

ALBARTNO

Kind of wine
100% Albarino

Tipo de vino
100% Albarino

Time in barrel

In stainless steel tanks
and (r:yo—matcration

Tiempo en barrica
En tanques de acero inoxidable

Maridaje ) Pairing

Ideal para pescados y mariscos Fish and seafood

Temperatura recomendada  Serving temperature

6°- 8§ 6°- 8
Otra informacién Any other information
13% Vol. 13% alcohol content



